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INHALT: 

In diesem Kurs wird gemeinsam ein 

freistehender Holz-/Brotbackofen 

Schamott und Backsteinen gebaut.

Der Kurs wird geführt von einem 

Australischen Holzofenbau-Profi

Erfahrung und Wissen mitbringt

Wenn der Ofen einmal aufgeheizt

er vielseitig verwendet werden,

zum Brot oder Pizza backen und 

andere Gerichte und Speisen. 

und Trocknen von z.B.: Obst verwendet werden

 

 

ANMELDUNG: 

Gregor Mahringer,  

Tel.: 0664 59 57 21 8, 

E-Mail: Mahringer_Gregor@gmx.at

ANMELDESCHLUSS: 

Um Anmeldung bis spätestens 10. August 2015

oootttbbbaaaccckkkooofffeeennn---BBBaaauuu

sam ein 

Brotbackofen aus 

gebaut. 

einem 

Profi, der viel 

und Wissen mitbringt.  

aufgeheizt ist kann 

vielseitig verwendet werden, wie z. B. 

und für viele 

 Er kann sogar nach Tagen mit der restwärme noch

verwendet werden. 

ZEITRAUM: 

von 14. Aug. – 16. Aug. 2015

DAUER: 

Jeweils von 8:00 Uhr bis ca. 17:00 Uhr

ORT: 

Wimbergstraße 23, 4172 St. Johann/Wimberg

KOSTEN:  

250,-€ inkl. Mittagessen, Getränke, Kaffee 

& Kuchen.(auf Wunsch auch vegetarisch)

Mahringer_Gregor@gmx.at 

10. August 2015 wird gebeten. 

uuu---KKKuuurrrsss   

ärme noch zum Dörren 

16. Aug. 2015 

Jeweils von 8:00 Uhr bis ca. 17:00 Uhr 

Wimbergstraße 23, 4172 St. Johann/Wimberg 

Mittagessen, Getränke, Kaffee 

unsch auch vegetarisch) 


